Althoff Hotels

MEHR INFOS

Deine Chancen und Weiterbil-
dungsmoglichkeiten in jedem
einzelnen  Ausbildungsberuf
sowie alles tUber die Moglich-
keiten eines dualen Studiums
bei den Althoff Hotels erfahrst
Du unter:

althoffhotels.com/de/karriere

Althoff Hotels

Aachener Str. 1248 D-50859 Koln

T.+49 (0) 22 34 3790 O
karriere@althoffhotels.com

althoffhotels.com

‘Die  Ausbildungsdauer zur
Fachkraft Kiche und Fach-
kraft fur Castronomie mit
Schwerpunkt Restaurant-
service betrdgt 2 Jahre.

Die Ausbildungsdauer in den
hier aufgefiihrten Berufen
betragt 3 Jahre. Mit Abitur
sowie sehr guten schulischen
und betrieblichen Leistungen
kann eine Ausbildung auf
2,5 Jahre verkurzt werden.

KOCH & KOCHIN

Du kochst leidenschaftlich gerne
und mochtest Dein  liebstes
Hobby zum Beruf machen?
Die Althoff Hotels sind mit
den besten Gourmetkodchen
Marktfuhrer bei den Restau-
rants. Als Koch/Kéchin bist Du
fur die Herstellung von Speisen
zustandig und verantwortest
die Kalkulation und Organi-
sation von Mentfolgen und
Speisenkarten.

Als Fachkraft Kiiche bist Du
fur die Zubereitung einfacher
Speisen zustandig. Du unter-
stitzt die  Kochinnen im
Team und bist ein essentieller
Bestandteil der Kiichenbrigade.

Voraussetzungen

— Du hast Deinen Schulab-
schluss in der Tasche®

— Du hast Freude an der
Zubereitung von Speisen

— Du besitzt handwerkliches
Ceschick und Kreativitat

Du hast ein gutes kalkulatori-

sches Verstandnis

... dann bist Du fur eine Aus-
bildung zum Koch/zur Kéchin
oder zur Fachkraft Kiiche
perfekt gewappnet.

Ausbildungsinhalt
Du erlernst die Zubereitung
von Speisen aus pflanzlichen
Nahrungsmitteln, Fleisch,
Fisch und deren nachhaltigen
Einsatz

~ Wir bringen Dir alle kiichen-
technischen Verfahren bei,

z. B. verschiedene Carmetho-

den und professionelle
Arbeitstechniken (Koch:in)
~ Duerlernst die Zubereitung
von Speisen
Du lernst die HACCP-Richtli-
nien kennen und umzusetzen
— Du kannst auf Wunsch im
Laufe Deiner Ausbildung die
Zusatzqualifikation Vege-
tarische und vegane Kiiche”
erwerben (Koch:in)

RONDITOR:IN ODER
BACKER:IN

Sufses ist Deine Welt und Du
liebst es, Deiner kreativen Ader
beim Backen nachzukommen?
Konditor:innen sind in der
Patisserie eines Hotels oder
in Konditoreien tatig, um herr-
liche Kuchen, Torten und
Pralinen sowie  jegliche
Art von Stifdspeisen, aber auch
Cebackteile herzustellen.

Backer:innen sind fiir die Her-
stellung kostlicher Backwaren
zustandig. Dazu gehoren Brot-
chen, Stfsspeisen und Plunder-
teilchen, aber auch Kuchen
und Desserts.

Ausbildungsinhalt

— Duerlernst die Zubereitung
von Desserts und Torten mit
professionellen Arbeitstech-
niken (Konditor:in)

— Du erlernst die Herstellung
von Backwaren und Sif3-
speisen fur das Frihstlicks-
buffet und die Restaurants
(Backer:in)

Du lernst die HACCP-Richtli-
nien kennen und umzusetzen
~ Duerhiltst einen Uberblick
(ber Kostenkontrolle,
Warenwirtschaft und
Kiichenorganisation
Wir zeigen Dir, wie Du
Produkte im Castraum
ansprechend prasentierst

Voraussetzungen

— Du hast Deinen Schulab-
schluss in der Tasche”

— Du hast Freude an der
Zubereitung von Sufdspeisen
Du besitzt handwerkliches
Ceschick und Kreativitat

— Du arbeitest sorgféltig und
bist ein:e echte:r Team-
player:in
Du besitzt eine strukturierte
Arbeitsweise und gute
Umgangsformen

...dann bist Du fur eine Ausbil-
dung zum/zur Konditor:in oder
Backer:in perfekt gewappnet.

VERANSTALTUNGEN
ODER PERSONAL-
DIENSTLEISTUNG

Als Veranstaltungskaufmann/
-frau bist Du fur die perfekte
Organisation und die Sicher-
stellung des reibungslosen Ab-
laufs von Veranstaltungen im
Hotel zustandig. Von Tagungen
im Kkleinen Rahmen bis hin zu
Hochzeiten ist alles dabei.

Als  Personaldienstleistungs-
kaufmann/-frau begleitest Du
neue Mitarbeitende vom Erst-
kontakt bei der Bewerbung
Uber die Vertragserstellung bis
hin zum Austritt. Du entwirfst
Stellenanzeigen, organisierst
Trainings und hast jederzeit ein
offenes Ohr fur die Mitarbei-
terinnen des Hotels.

Voraussetzungen

~ Du hast Deinen Schul-
abschluss in der Tasche”

— Du bist kommunikativ,
kreativ und arbeitest gerne
im Team
Du bringst erste Fremd-
sprachenkenntnisse mit

— Du besitzt ein hohes Quali-

tats- und Verantwortungs-
bewusstsein
Organisationstalent ist
Dein zweiter Vorname

...dann bist Du fur eine Aus-
bildung zum/zur Veranstal-
tungskaufmann/-frau oder
zum/zur Personaldienstleis-
tungskaufmann/-frau perfekt
gewappnet.

Ausbildungsinhalt

Veranstaltungskaufleute

— Du planst & betreust
Veranstaltungen im Hotel
Du erstellst Angebote und
gestaltest Vertrage

— Wir zeigen Dir, was Du bei
Verkaufsgesprachen beachten
musst und wie Du diese
erfolgreich durchfiihrst

Personaldienstleistungs-

kaufleute

— Du betreust Mitarbeitende
vom Ein- bis zum Austritt

— Du fuihrst Vorstellungs-
gesprache und bereitest
Schulungen vor

~ Wir bringen Dir alles zum
Thema Arbeitsrecht bei

SPORT

UND FITNESS

Die Sport-, Fitness- und Well-
ness-Welt ist genau Dein Ding?

Zu den Aufgaben von Sport-
und Fitnesskaufleuten gehdren
verschiedene kundenorientierte
wie organisatorische Tdtigkei-
ten. Sie sind im Spa-, Sauna-
und  Fitnessbereich  eines
Hotels tatig und Ubernehmen
dort die Erstellung von Fitness-
planen, leiten Sportkurse und
Ubernehmen die Aufsicht und
Kontrolle der Hygiene am Pool.

Ausbildungsinhalt

— Du hast Deinen Schulab- — Du tibernimmst die Betreuung
schluss in der Tasche” der Spa-Besucher:innen

— Du hast Freude an sportlichen -~ Du erarbeitest zielgruppen-
Aktivitdten - ob Wassergym- orientierte Arrangements fur
nastik oder Wanderausflug die Teilnahme an sportlichen

— Du bist kommunikativ und Angeboten
arbeitest gerne mitanderen -~ Du begleitest die Céste bei
im Team angebotenen Aktivitaten

— Du bringst erste Fremd- und leitest Kurse
sprachenkenntnisse mit Wir zeigen Dir, wie Du die
Du bist flexibel und belastbar ~ zum Verkauf stehenden

— Du besitzt sehr gute Produkte erfolgreich ver-
Umgangsformen marktest

Voraussetzungen

...dann bist Du fir eine Aus-
bildung zum/zur Sport- und
Fitnesskaufmann/-frau perfekt
gewappnet.

Althoff Hotels

KARRIEREN MIT
QUALITATSCARANTIE

ALTHOFF - A PASSION FOR YOU

althoffhotels.com



HERZLICH WILLKOMMEN

DER FEI

NE

UNTERSCHIED

Als inhabergefiihrtes Familien-
unternehmen stehen die Althoff
Hotels fir hochste Qualitdt und
Professionalitat. Ein Anspruch,
der durch jeden einzelnen
unserer Mitarbeitenden Tag
fur Tag mit Leben gefillt wird.
Dafirr investieren wir viel: in
umfangreiche Weiterbildungs-
moglichkeiten und die Cestal-
tung eines Arbeitsumfelds,
das Raum fur Kreativitat und
Individualitat ldsst, das durch
Kommunikation auf Augen-
hohe, Offenheit und Vertrauen
gepragt ist. Arbeiten bei
Althoff - das bedeutet, stolzer
Teil einer Erfolgsgeschichte zu

sein. Bei uns trifft das Beste
aus verschiedenen Welten auf-
einander: eine facettenreiche
Hotelwelt und die Sicherheit
eines wirtschaftlich gesunden
Unternehmens. Celebte
Tradition und ein hohes Maf3
an Freiheit um sich in unseren
Hotels weiterzuentwickeln und
zu wachsen.

Erfahren Sie online mehr tiber
unsere Werte, was uns aus-
macht und tber Ihre Chancen
und  Weiterbildungsmoglich-
keiten in jedem einzelnen Aus-
bildungsberuf.

Besuchen Sie uns unter:
althoffhotels.com/de/karriere

Wir freuen uns, Sie kennenzulernen!

lhre

oo o) 722

Thomas H. Althoff

Frank Marrenbach

DUALES STUDIUM

Studium oder lieber Ausbil-
dung? Beides!

Die dualen Studiengdnge ver-
knlpfen betriebswirtschaftliche
Kompetenzen mit dem erwor-
benen Know-how der Praxis-
semester, bauen Deine per
sonlichen  Managementquali-
fikationen aus und bereiten
Dich optimal auf Deine Karriere
VO

IUINTERNATIONALE
HOCHSCHULE

Voraussetzungen

— (Fach-)Abitur oder staat-
lich geprufte:r Techniker:in/
Betriebswirtin, Meister:in
oder insgesamt mindestens
funf Jahre Berufserfahrung
in einer fachlich verwandten
Tatigkeit
Ausbildungsvertrag in einem
Althoff Hotel Deiner Wahl

— Erfolgreiche Zulassung an
einem IU-Campus

Dauer 3,5 Jahre

Die Althoff Hotels bieten in
Kooperation mit der IU Inter-
nationale Hochschule zwei
kombinierte Bildungsgange an,
die die Ausbildung zur Hotel-
fachfrau/zum Hotelfachmann
oder zum Koch/zur Kéchin und
den B.A. in Tourismusmanage-
ment oder den B.A. in Culinary
Management verbindet. Dies
eroffnet Dir vielseitige Moglich-
keiten in Deiner weiteren
Karriereentwicklung.

BESTE PERSPERTIVEN
UND VIELSEITIGKEIT
VERBINDEN

DUALE HOCHSCHULE
BADEN-
WURTTEMBERC (DHBW)

Voraussetzungen

— (Fach-)Abitur oder staatlich
geprufte:r Techniker:in/
Betriebswirt:in, Meister:in
Praxisphasenplatz in einem
der Althoff Hotels

— Erfolgreiche Zulassung an
der DHBW in Ravensburg

Dauer 3 Jahre

Wir  kooperieren mit der
DHBW im Bachelor-Studien-
gang Betriebswirtschaftslehre
- Tourismus, Hotellerie und
Castronomie (B.A) mit
Studienschwerpunkt Hotel- &
Castronomiemanagement am
Standort Ravensburg.

FACHHOCHSCHULE DER
WIRTSCHAFT (FHDW)

Voraussetzungen
(Fach-)Abitur oder erfolgrei-
cher Abschluss einer beruf-
lichen Aufstiegsfortbildung
(Meister:in, gepriifte:r
Betriebswirt:in) oder
mindestens 5 bis 6 Jahre

Berufserfahrung in verwand-
ten Fachrichtungen
— Praxisphasenplatz im Althoff
Crandhotel Schloss Bensberg
— Erfolgreiche Zulassung an der
FHDW in Bergisch Gladbach

Dauer 3 Jahre

Das Althoff Crandhotel Schloss
Bensberg und die Fachhoch-
schule der Wirtschaft (FHDW)
in Bergisch Gladbach arbeiten
in den Bachelor-Studiengangen
Betriebswirtschaft - Tourismus-
und Eventmanagement (B.A)
sowie Betriebswirtschaft - Tou-
rismus- & Hotelmanagement
(B.A.) zusammen.

RLASSISCHE
HOTELLERIE

In kaum einer anderen Branche
erhéltst Du eine solch allum-
fassende Ausbildung wie in
der Hotellerie. Als Hotelfach-
mann/- frau arbeitest Du direkt
mit unseren Gasten, z.B. am
Empfang, im Service und im
Verkauf. Kaufleute fuir Hotel-
management sorgen fiir einen
reibungslosen Ablauf in den
administrativen  Abteilungen
eines Hotels. Die Ausbildung
im Hotelfach oder als Kauf-
mann/-frau fur Hotelmanage-
ment bereitet Dich auf Deine
Rolle als Fuhrungskraft von
morgen vor.

Voraussetzungen

— Du hast Deinen Schulab-
schluss in der Tasche”

— Du bist kommunikativ und

bringst erste Fremdsprachen-

kenntnisse mit

— Du hast Freude daran, Cast-

geber:in zu sein

— Du arbeitest aber auch
gerne hinter den Kulissen
Organisationstalent ist Dein
zweiter Vorname

..dann bist Du fur eine Ausbil-

dungin der Hotellerie perfekt
geeignet.

Ausbildungsinhalt

— Du unterstitzt bei der Bera-
tung und Betreuung der Caste

— Wir geben Dir einen Einblick
in das betriebliche Channel-,
Revenue- und Schnittstellen-
Management

— Du unterstitzt bei der Organi-
sation und Durchflihrung
von Veranstaltungen
Du erlernst das korrekte
Servieren von Speisen und
Cetrdanken

— Du kannst auf Wunsch im
Laufe Deiner Ausbildung die
Zusatzqualifikation ,Bar und
Wein" erwerben

In unseren schweizer Hotels bieten wir landestypische Pendants an. Je nach Beruf werden Sie in
2 oder 3 Jahren zu Kaufleuten EBA/EBZ oder Hotel-Kkommunikationsfachleuten EBZ ausgebildet.

RESTAURANTS &
VERANSTALTUNGS-
CASTRONOMIE

Du magst den direkten Draht
zu Menschen? Fachleute fir
Restaurants & Veranstal-
tungsgastronomie bedienen
und betreuen Caste, arbeiten
im Restaurant, in der Bar und
im Bankettservice. Wir legen
dabei den Fokus auf die Kon-
zeption,  Organisation und
Durchftihrung von Veranstal-
tungen.

Fachkrafte fiur Gastronomie
mit Schwerpunkt Restaurant-
service beraten und betreuen
unsere Caste wahrend ihres
Besuches im Restaurant und in
der Bar. Du spezialisierst Dich
bei uns auf den gastronomi-
schen Bereich.

Voraussetzungen

— Du hast Deinen Schulab-
schluss in der Tasche”

-~ Du bist kommunikativ und
teamfahig und bringst erste
Fremdsprachenkenntnisse mit

~ Du hast Freude daran, Cast-
geber:in zu sein

— Organisationstalent ist Dein
zweiter Vorname
Dein Interesse liegt be-
sonders im Servicebereich

...dann bist Du fur eine Ausbil-
dung zum/zur Fachmann/-frau
fur Restaurants & Veranstal-
tungsgastronomie oder zur
Fachkraft Castronomie mit
Schwerpunkt Restaurant-
service perfekt gewappnet.

Ausbildungsinhalt

— Du erlernst das korrekte
Servieren von Speisen und
Cetranken
Du unterstutzt bei der
Planung und Organisation
von Veranstaltungen

— Dulernst die HACCP-Richt-
linien kennen und arbeitest
danach
Du richtest Castraume an-
lass- und saisonbezogen her

— Du kannst auf Wunsch im
Laufe Deiner Ausbildung
die Zusatzqualifikation
,Bar und Wein" erwerben
(Fachmann/-frau fur Restau-
rants & Veranstaltungs-
gastronomie)



